
FICHE DE DEGUSTATION 
 
La vue 
 
Intensité colorante : 
 
Type de couleur et reflet (âge ?) : 
 
Limpidité (nature du dépôt) : 
 
Viscosité et fluidité (larmes et jambes) : 
 
 
Le nez 
 
Intensité olfactive : 
 
Type d’arômes sans agitation : 
 
Type d’arômes avec agitation : 
 
 
La Bouche 
 
Attaque : 
 
Equilibre (alcool, astringence, moelleux) : 
 
Persistance aromatique : 
 
 
Conclusion : 
 
 
Accord vin-met : 
 
 
Appellation :       Propriété :    
 
 
Millésime :       Cépages : 
 
 
Conservation :      Prix : 
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